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Curso de Supervisao de Higiene Alimentar

Objectivo:

Com o curso de formagao, ajudar o sector da restauragao a
estabelecer um sistema eficaz de gestdo da seguranca
alimentar, aperfeicoando a fiscalizacdo prépria e a gestdo da
higiene nos estabelecimentos.

Destinatarios:

Trabalhadores efectivos do sector da restauracdo e sectores
relacionados, recomendados pelos empregadores (inscricao
prioritaria para residentes de Macau)

Conteddos:

v Regulamentos e normas da “Lei de Seguranca Alimentar”

v Origem dos produtos alimentares e arquivo dos registos de origem

v Equipamentos de exploracdo de um estabelecimento de produtos alimentares e as suas
especificacbes

v Manuseamento e controlo de produtos alimentares

v Conhecimentos sobre a higiene e a formacao dos trabalhadores de manuseamento dos
produtos alimentares

v Controlo de insectos, roedores e tratamento de residuos

v Limpeza e desinfeccao

v Avaliacdo de conhecimentos

Taxa do curso e da avaliacdo:
O Instituto para os Assuntos Municipais responsabilizara-se por todos os custos (até 3 vagas
de inscricdao por entidade; o IAM reserva-se o direito sobre a lista de admissao final).

Informacdo relevante sobre o curso: 4
* O curso é dado em lingua cantonense.
+ O curso tem uma duracdo total de 9 horas e é necessario os alunos frequentarem 8 horas
de curso, sendo a ultima hora do curso dedicada a avaliagao.
* Aos alunos aprovados sera atribuido um “Certificado de Supervisor de Higiene Alimentar”.

Consulta e inscricdo: 4

Sejam bem-vindos a inscri¢do, para mais informacgdes sobre o curso, queiram navegar a
pagina electrénica www.cpttm.org.mo/training ou www.foodsafety.gov.mo, ou ligar para o
numero de telefone: 2878 1313.




