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INSTITUTO PARA 0S
ASSUNTOS MUNICIPAIS

Palestra sobre
Seguranca Alimentar

Palestra
sobre Seguranca

nos Servicos de Alimentar nas
Entrega de Comida Refei¢oes
Takeaway Escolares
Curso Avancado
Curso de Supervisdo de Seguranga
de Higiene Alimentar , . Alimentar e Higiene
Curso Basico Ambiental
de Seguranca
Alimentar e Higiene
Ambiental
ApOiO e Assisténcia é Ind Ostria e O Instituto para os Assuntos Municipais (IAM) educa
e forma continuadamente para membros da
Sectores Alimentares indUstria e sectores alimentares de Macau em

seguranca alimentar. Nesse ambito, tem organizado
palestras educativas e formativas relativas a
seguranga alimentar dirigidas a trabalhadores do
sector desempenhando diferentes funcdes. O
objectivo é melhorarem os seus conhecimentos
nesta area e ajudar as empresas a gerirem melhor os

seus negocios e gestdo interna, assim contribuindo
@é E:} @u t para agilizar a fiscalizacdo e regulacio da
Q {hjl seguranca alimentar em Macau.



Conteudo do programa de formacao
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® LT 5 Horario:
® Ultima quinta-feira de cada més, das 15h as 17h
L] 0 0000000000006 00 000000
PY Sera atribuido um certificado de presenca aos que concluirem o curso
(]
° Destinatarios
° Manuseadores de alimentos das lojas takeaway, cafés e pequenos

restaurantes

¢ ) Duragao
Curso Basico @ 2horas
I

Conteudo
Lei de Seguranca Alimentar, critérios para assegurar a seguranga
alimentar, directrizes sobre praticas alimentares seguras, prevencdo e

de Seguranca
Alimentar e Higiene
Ambiental controlo deinfestagdes de ratos

)

Destinatarios

@ Funcionarios do sector alimentar que concluiram o “Curso Basico de Curso Avangado
Seguranca Alimentar e Higiene Ambiental” de Segu ranga
@ ISJ:ragéo Alimentar e Higiene
oras o
, Ambiental
El] Conteudo
]

Rastrear e gerir o circuito de distribuicdo alimentar, como eliminar residuos,
regras de salubridade, modo de implementar a Lei de Seguranca Alimentar e
os critérios de qualidade alimentar, como identificar sinais de infestacdo de
ratos, como manusear e controlar alimentos, como responder a falhas de
energia eléctrica e inundagdes, boas praticas de higiene pessoal, de limpeza
e de desinfeccao de equipamentos

Os que concluirem o “Curso Basico” e o “Curso Avancado” e forem aprovados no
exame receberdo o “Certificado do Curso de Formagao sobre Segurancga Alimentar e
Higiene Ambiental para o Sector Alimentar”.

Data e hora:
Fique atento a publicagdo na pagina electrdnica
Informacdo sobre Seguranga Alimentar




Curso de
Supervisao

Destinatarios
Empregados do sector alimentar e da restauracdo (indicados pelo empregador)

9horas

Conteudo
Disposi¢Oes da Lei de Seguranca Alimentar, critérios que garantem a qualidade

{3] g Duracao
Ell

de H lglel‘le alimentar, correcto manuseamento e fiscalizacdo de produtos alimentares,

modos de rastrear alimentos e de guardar registos do comércio deles, ensinar

[
All menta r boas praticas de higiene aos manuseadores dos alimentos, equipamentos

usados nos estabelecimentos que os vendem e respectivas especificaces,
modo de controlar roedores e outras pragas, modo correcto de eliminar
residuos e de limpar e desinfectar o estabelecimento

O programa de oito horas inclui um exame de uma hora efectuado no final para
avaliacdo dos resultados da aprendizagem. Os que tiverem obtido aproveitamento
no exame receberdo o certificado do “Curso de Supervisao de Higiene Alimentar”.

Destinatarios ° °
Docentes e ndo docentes de institui¢des educativas envolvidos na compra de
alimentos, a inspeccdo no acto de entrega e subsequente manuseamento deles,
distribuicdo de refei¢des e supervisdo dos fornecedores de comida de terceiros
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Duracio N Palestrasobre WA
40 minutos ) Segu ra n;a °
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Conteudo Alimentar nas P
Como seleccionar criteriosamente fornecedores de produtos alimentares, o que o °

inspeccionar em alimentos pedidos no acto de entrega, regras de correcto Refe'§°es
acondicionamento e manuseamento deles e demais préticas relativas a t Escola res
4

qualidade alimentar e boas praticas de higiene

Destinatarios
Trabalhadores que efectuam entregas para as plataformas de entrega de
comida online

Duragao
1hora

Conteudo

AplicagBes da Lei de Seguranga Alimentar, responsabilidades das
plataformas de entrega de comida online, como melhor gerir assegurando
a qualidade alimentar, pontos importantes a garantir ao transportar
comida para entrega, verificar itens como a condicdo, a qualidade, o tempo
do transporte e a temperatura da comida entregue, condi¢des de limpeza e
manutencao dos equipamentos usados



Os membros da industria e sectores alimentares interessados
podem obter mais informacdes através dos nimeros
8296 1242 ou 8296 1231, durante o horario de expediente.

O agendamento dos cursos de formacao e da lista de admitidos aos
cursos depende de decisado final do IAM




