Medidas de
Preveng¢ao na Origem

Contra InfestagBes
de Reederes

nos Estabelecimentos
de Comidas

Além de contratar pessoal qualificado para inspec¢des regulares, também pode determinar se ha
uma infestacdo de ratos no estabelecimento de comidas, com base nos seguintes indicios:
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O sector alimentar tem a responsabilidade de elaborar um plano de
gestdo eficaz para a prevencao e controlo de insectos e roedores:
\ ©Manter a limpeza e a ordem das instalacGes, para garantir a
higiene ambiental.
@Limpar regularmente os restos de comida e lixo, para eliminar a
- fonte de alimento de insectos e roedores.
G > ©Fazer inspeccdo e manutencdo regulares das instalagbes de
poe— controlo de insectos e roedores, para garantir a sua eficacia.
OMover regularmente os artigos mdveis de grande dimensdo (por
exemplo, frigorificos, prateleiras, etc.) e limpar a sua base e a area
junto a parede, para reduzir o espaco de esconderijo.
©Inspeccionar regularmente os locais escondidos, como aparelhos
de ar condicionado e calhas de cablagem, para evitar a invasao
de insectos e roedores.




