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恆常食品市場檢測計劃 

• 食安中心依據目前流通市場的食品種類和特點，
制定各類型的食品調查抽樣計劃 
 

• 抽樣調查的範圍包括本澳各區之超級市場、雜貨
店、百貨公司、飲食場所、外賣店等 
 

• 抽取多個品牌的各類即食食品、飲品、糧油食
品、零食等 

 



• 食安中心在本年第二、三季一共抽取了
896 個樣本進行化學、微生物學及輻射水
平等檢驗，整體合格率達98.3% 
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乳及乳製品 
1.5% 

脂肪，油和乳化脂肪製品 
2.2% 

冰品及甜品 
5.4% 

水果及蔬菜類 
17.5% 

 
糖果及巧克力製品 

1.1% 

糧食和糧食製品 
23.7% 

焙烤食品 
3.8% 

肉及肉製品 
19% 

水產及其製品 
4.6% 

蛋及蛋製品 
1.6% 

調味料 
0.3% 

特殊膳食用食品 
6.5% 

飲料類 
9.6% 

魚缸水 
3.4% 

恆常食品市場檢測樣本類別 
(總樣本數896個) 



98.3% 

1.7% 

恆常食品市場檢測結果 

合格 

不合格 
 

1.7% 

98.3% 

註：*防腐劑：二氧化硫 
        **致病菌：沙門氏菌、單核細胞增生李斯特氏菌、金黃色葡萄球菌、蠟樣芽胞桿菌、產氣筴膜梭菌 
 
 
 
 

不合格食品檢測結果分類表 

樣本類別 不合格食品
樣本數量 檢測項目 

水果及蔬菜類 
(金針，杏脯肉) 

2個 防腐劑* 

糧食和糧食製品 
(三文魚蟹子沙律壽司 ，
加州卷5件裝，花之戀，
火焰三文魚壽司，粉絲，
腿蛋治) 

6個 

致病菌** 
肉及肉製品 
(燒骨，燒肉，油雞，叉
燒，白切雞) 

5個 

水產及其製品 ： 
(辣味螺肉) 

1個 

飲料類 ： 
(蔗汁) 

1個 



• 已針對檢測結果超逾參考限值之樣本採取
跟進工作： 

 要求有關批次食品下架 
 約談負責人提出改善方案 
 進行複查及複檢 
要求修讀培訓講座 
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