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專項食品調查 

目的： 

        主動查找特定食品中的可能存有的食品安

全風險，以監測本澳市面銷售食品的安全及衛

生，評估市民經常食用食品的安全情况。 

 



專項食品調查 

針對特定類別食品中的相關檢測項目進行調查，

優先考慮本澳居民較多消費的食品。 
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2014年專項食品調查 

 本年已完成了3項專項食品調查，包括 ： 

麵包及蛋糕之微生物及化學調查  

預包裝微波翻熱食品之微生物含量調查   

預包裝飲料之微生物及化學調查 

** 有關之專項食品調查結果已透過新聞稿形式對外發布。 



預包裝醬料之微生物及化學調查 

踏入秋冬，市民喜歡聚首一堂享用燒烤及火鍋，

而燒烤及火鍋在烹煮及用餐過程中經常會使用到

不同醬料。 

為確保本澳市售預包裝醬料符合食用衛生及安全

要求，本處於本年11月開展有關的專項調查。  



市場調查 

醬料種類 
海鮮醬、蕃茄醬、
沙律醬、豆醬等 

地點 
超級市場、百貨公

司及雜貨店 

產地 
香港、中國、韓國、
泰國、英國、意大
利、法國及美國等 

普及性 

一般常用的醬料，

包括多個知名品牌 



檢測樣本 

預包裝醬料樣本包括： 

一般醬料 

62 % 
沙律醬 

13 %  

豆製醬料 

25 %  



考慮所抽檢的醬料之成分、加工工藝、使用的食

品添加劑等差異，制定有關的檢測調查。 

 

檢測項目 

致病菌 抗氧化劑 

防腐劑 



檢測項目 

 微生物項目 

     沙門氏菌類及金黃色葡萄球菌共2項。 

 化學項目 

(防腐劑) 苯甲酸、山梨酸、對羥基苯甲酸甲酯、對羥基

苯甲酸乙酯、二氧化硫共5項。 

(抗氧化劑)沒食子酸丙酯(PG)、特丁基對苯二酚

(TBHQ)、叔丁基對羥基茴香醚(BHA)及二丁基羥基甲

苯(BHT)共4項 



檢測結果 

所有結果均未見異常，整體合格率為100%。 

雖然檢測結果滿意，民署建議市民需注意

均衡飲食。 

 



給市民的建議 

市民在選購預包裝醬料時： 

應光顧信譽良好的店舖； 

留意包裝是否完整及注意食用期限； 

購買後應按照包裝上標示的保存方法妥善貯存，開

封後應盡快使用； 

如市民對醬料的衛生狀況及質量存有疑問，均不應

購買或食用。 



給業界的建議 

業界應向信譽良好的供應

商進口醬料，並將醬料適

當貯存及展示； 

業界有義務保存進出貨紀

錄或相關單據，以便需要

時供權限部門追蹤醬料的

來源和流向，保障自身利

益。 

 



發布工作 

透過新聞公報向業界及市民傳達有關結果； 

上載於食品安全資訊網； 

提醒業界及市民相關注意事項。 


