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背景

• 農曆新年節在即，巿政署和消費者委員會合作進行

賀年食品的抽樣檢測工作。

• 於本澳各區市面抽查中式糖果、西式糖果、瓜子和

應節糕點等賀年食品，抽取樣本共100件進行微生

物和化學檢驗。

• 結果顯示當中1個樣本未能通過檢測。

• 已即時跟進處理，要求有關零售商及批發商將問題

產品停售，回收及封存，以保障食品安全。



樣本類別
於本澳食肆、超市及零售店舖抽取共100個樣本，檢測食品的種

類包括：中式糖果、西式糖果、賀年糕點和賀年禮盒。

中式糖果(糖金桔、

糖椰角、糖蓮子

等), 30%

西式糖果(軟糖、硬

糖等), 35%

應節糕點(年糕、蘿

蔔糕等), 20%

賀年禮盒（如曲奇、朱古

力、小包肉乾等), 15%



檢測項目

• 微生物項目：

• 致病菌

(如單核細胞增多性李斯特菌、金黃色葡萄

球菌、沙門氏菌等) 

• 化學項目：

•防腐劑 (如二氧化硫、苯甲酸、山梨酸等) 

• 禁用色素



檢測結果

• 100個樣本中，有1個樣本未能通過檢測。

樣本名稱 檢測項目 化驗結果

糖椰角 二氧化硫 1.29 g/kg



跟進及防控措施

• 已針對檢測結果超逾參考限值之樣本採取跟

進工作：

 要求有關商號即時停售有問題產品。

 追查有關食品的來源及分銷情況。

 通知供應商及零售商停售受影響的批次產品。

 封存有關產品的存貨。



給消費者的建議

• 向信譽良好及衞生的店鋪購買賀年食品。

• 購買預先包裝的食品時，要留意包裝是否完整和食用期

限。

• 購買散裝食品（如糖蓮子、果仁及瓜子）時，要注意食

品容器是否清潔及店鋪員工的個人衞生情況。

• 選購時需留意食品色澤要自然，避免選購色澤過於鮮豔

或光亮的食品，以慎防過量色素或食品添加劑。

• 食用前再次留意食品是否有異味或發霉，若有問題應停

止進食並棄掉。




