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食品安全法律法规体系

的重要组成部分

依法开展食品安全

监督管理的依据

保障食品安全

促进行业发展

保障公平贸易唯一强制执行的食品标准

食品安全标准的地位和作用



深入学习“最严谨的标准”指示精神

最严谨
的
标准

最严格
的
监管

最严厉
的
处罚

最严肃
的
问责

舌尖上的安全

预防为主、风险管理、全程控制、社会共治
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01 食品安全标准制度机制不断健全

完善标准工作制度，优化标准审查程序，提升标准审查效能



第二届食品安全国家标准审评委员会

01 食品安全标准制度机制不断健全

秘书处

国家卫生健康委食品司

秘书处办公室

国家食品安全风险评估中心

合法性审查工作组

专家顾问组

主任委员、常务副主任委员、副主任委员、技术总师、副技术总师



02 食品安全国家标准体系框架

通用标准

15项

食品中污染物限量

13类污染物

357项限量

食品中致病菌限量

6种致病菌175

项限量

散装即食食品中致

病菌限量
5种致病菌10项

限量

食品中真菌毒素限

量

6种真菌毒素

59项限量

食品添加剂使用标

准
2374种添加剂

4280项限量

营养强化剂使用标

准

164种营养强化

剂320项限量

食品中农药残留限

量
2项

613种农药

10383项限量

食品中兽药残留限

量
2项

267种兽药

2191项限量

食品标签标准

4项

食品接触材料及制品

用添加剂使用标准

1294种添加剂

5304项限量

产品标准

818项

食品产品及原料标

准

72项

营养与特殊膳食食

品标准

10项

食品添加剂质量规

格标准

645项

营养强化剂质量规

格标准

73项

食品相关产品标准

18项

生产经营过程卫

生规范标准
36项

食品生产通用卫生

规范

1项

食品经营过程卫生

规范

1项

食品添加剂生产卫

生规范

1项

食品接触材料及其

制品生产通用卫生

规范
1项

食品冷链物流卫生

规范

1项

餐饮操作卫生规范

2项

食品专项卫生规范

28项

危害因素控制指南

1项

检验方法标准

551项

理化检验方法与规

程

256项

微生物检验方法与

规程

45项

毒理学检验方法与

规程

29项

寄生虫检验方法

6项

兽药残留检验方法

95项

农药残留检验方法

120项

截至2024年3月，我国已累计发布食品安全国家标准1610项。



新发布食品安全国家标准（2023年和2024年）

02 食品安全标准体系持续完善

《茶叶》《乳粉和调制乳粉》等4项
食品产品标准

《婴幼儿配方食品良好生产规范》等
5项生产经营规范标准

《食品接触用塑料材料及制品》等7项
食品相关产品标准

《化学分析方法验证通则》等53项
理化检验方法标准和1项修改单

《微生物检验方法验证通则》、各
类食品的采样和检样处理方法等19

项微生物检验方法标准

《动物性水产品及其制品中颚口线虫
的检验》等6项寄生虫检验方法标准

《食品添加剂β-胡萝卜素》等37食
品添加剂、食品营养强化剂质量规
格标准和8项修改单

《食品添加剂使用标准》通用标准



标准覆盖面不断扩大

02 食品安全标准体系持续完善

我国居民消费的
主要食品类别

从生产到消费全链条

影响我国居民健康的
主要危害因素

从一般到特殊全人群



标准覆盖面不断扩大-我国居民消费的340余种食品类别

02 食品安全标准体系持续完善

第二届食品安全国家标准审评委员会组织架构

乳与乳制品 肉与肉制品 蛋与蛋制品 谷物及其制品 饮料 豆与豆制品 水产及其制品

果蔬及其制品 食用油及其制品 罐头食品 淀粉及其制品 调味品 糖果和巧克力

焙烤食品 茶叶 保健食品 坚果籽类食品 蜂产品 酒类 其他



标准覆盖面不断扩大-主要健康危害因素

02 食品安全标准体系持续完善

污染因素
添加因素

• 化学污染物和真菌毒素

‐ 13种污染物的357项限量

‐ 6种真菌毒素的59项限量

• 致病性微生物

‐ 6种致病菌的175项限量

• 放射性物质

‐ 12种放射性物质的60项限量

• 农药

‐ 613种农药的10383项残留限量

• 兽药

‐ 267种（类）兽药的2191项残留限量

• 食品添加剂

‐ 2374种食品添加剂的4280项指标

• 食品营养强化剂

‐ 164种食品营养强化剂的320项指标

• 食品接触材料用添加剂

‐ 1294种添加剂的5304项指标



标准覆盖面不断扩大-从生产到消费全链条

02 食品安全标准体系持续完善

种植养殖 生产加工 储运包装 餐饮销售
农残兽残、环境污染物 工艺产生、人为添加 温度、时间控制 操作人员卫生、交叉污染



标准覆盖面不断扩大-从生产到消费全链条

02 食品安全标准体系持续完善

• 《预包装食品标签通则》

• 《预包装食品营养标签通则》

• 《食品添加剂使用标准》

• 《食品营养强化剂使用标准》

• 《食品中污染物限量》

• 《食品中真菌毒素限量》

• 《食品中农药最大残留限量》

• 《食用植物油料》

• 《植物油》

• 《食品接触材料及制品通用安全要求》

• 《食品接触材料及制品用添加剂使用标准》

• 《食品接触用塑料材料及制品》

• 《玻璃制品》

• ……

• 《食品生产通用卫生规范》

• 《食品经营过程卫生规范》

• 《食用植物油及其制品生产卫生规范》

• ……

• 酸价：《食品中酸价的测定》

• 过氧化值：《食品中过氧化值的测定》

• 溶剂残留：《 食品中溶剂残留量的测定》

• 铅：《食品中铅的测定》

• 苯并[a]芘：《食品中苯并（a）芘的测定》

• ……



标准覆盖面不断扩大-兼顾各类人群营养健康需求

02 食品安全标准体系持续完善

• 《婴儿配方食品》GB 10765-2021

• 《较大婴儿配方食品》GB 10766-2021

• 《幼儿配方食品》GB 10767-2021

婴幼儿配方食品

• 《婴幼儿谷类辅助食品》GB 10769-2010

• 《婴幼儿罐装辅助食品》GB 10770-2010

婴幼儿辅助食品

• 《特殊医学用途配方食品通则》GB 29922-2013

• 《特殊医学用途婴儿配方食品通则》GB 25596-2010

特殊医学用途配方食品

• 《孕妇及乳母营养补充食品》GB 31601-2015

• 《运动营养食品通则》GB 24154-2015

• 《辅食营养补充品》GB 22570-2014

其他特殊膳食用食品标准



标准的科学严谨性显著提升

02 食品安全标准体系持续完善

初步掌握食源性疾病

• 发病趋势

• 流行病学特征

• 危险因素分布

• 疾病负担

食源性疾病监测报告网络

• 监测结果和隐患分析报告：100余份

• 风险提示和预警建议：80余份

2010~2022年常见化学性事件变化趋势

2010~2022年主要细菌性事件变化趋势

覆盖机构
• 构建食源性疾病监测

三大核心系统

• 7万余家医疗机构

• 3000余家地方各级疾病

预防控制机构



标准的科学严谨性显著提升

02 食品安全标准体系持续完善

食品安全风险监测工作网络

99%县（区）行政区划

22个省100%覆盖

主要食品类别和重点危害物的分布和污染水平

及动态变化趋势

持续监测
• 24年连续监测
• 1400余种污染物和

有害因素指标
• 30大类食品
• 3400万条数据

定期报告

• 季度报告

• 年度报告

• 隐患报告

• 监测结果报告

技术支撑

• 服务评估86项

• 服务标准63项



标准的科学严谨性显著提升

02 食品安全标准体系持续完善

食品安全风险评估工作

第二届食品安全国家标准审评委员会组织架构

服务食品安
全国家标准

服务政府食
品安全监管

服务消费者
对健康关注

服务行业的
可持续发展

• 大米和婴幼儿辅助食品中镉

• 茶叶中稀土元素

• 粮食中伏马菌素

• 含铝添加剂、脱氢乙酸

• 禽肉胴体消毒剂

• ......

• 新冠病毒与冷链食品

• 乳粉高氯酸盐

• 白酒“塑化剂”

• 婴幼儿食品中壬基酚

• ......

• 食盐加碘

• 食盐中亚铁氰化钾

• 氢化植物油与反式脂肪酸

• “鞋底面包”与偶氮甲酰胺

• ......

• 酒中氨基甲酸乙酯

• 禽胴体消毒剂

• 牛奶硫氰酸盐

• 松茸重金属

• 食药物质安全性评价

• ......



03 食品安全标准助力高质量发展

03. 可持续发展、“双碳”目标

• 食品接触用再生材料

• 食品数字标签

01.践行“大食物观”

• 新食品原料评审：

- 植物

- 动物

- 微生物

• 细胞培养肉：

‐ 技术储备

‐ 行业调研

‐ 评审指南

02. 反食物浪费

• 《预包装食品标签通则》

• “反对食物浪费践行合理膳食”科普宣传



03 食品安全标准助力高质量发展

开展数字标签试点，覆盖主要食品类别

共计70余家企业、超过120款产品加入试点。
涵盖乳制品、饮料、饮用水、焙烤食品、方便
食品、肉制品、植物油……



标准跟踪评价

04 标准动态评估和服务水平不断强化

第二届食品安全国家标准审评委员会组织架构

9000余条意见 46269份问卷

了解标准执行情况、发现标准存在问题、提出标准制修订建议

专题研究

专项评价

常态评价

序
号

项目名称

1 食用油脂制品产品类别研究

2 复合调味料与复合调味油产品类别研究

3 即食类调味品调查研究

4 发酵酒和蒸馏酒行业现状调查研究

5 冷加工糕点面包生产经营过程卫生要求研究

6 食用菌水分指标研究

7 《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》跟踪评价

8 水产制品生产过程卫生要求研究

9 豆豉行业调查研究

10 部分食品中指示菌指标的适用性研究

11 食品用干燥剂、脱氧剂危害物分析及迁移模型研究

12 方便面制品行业调查研究

13 玉米及制品中生物毒素污染状况研究



标准宣贯解读、信息化查询平台

04 标准动态评估和服务水平不断强化



做好科普宣传，提升公众食品安全认知

04 标准动态评估和服务水平不断强化

22

• 解答两会提案、信访、监

管部门、行业企业咨询

咨询答复 公众宣传

• 食品安全宣传周

• 央视、人民网等官媒

• 抖音等新媒体

• 科普沙龙



05 食品安全标准国际参与度显著提升

食品安全国家标准审评委员会秘书处办公室

01
• 担任CCFA主持国，举办16

届会议

• 亚洲区域协调员

承担国际食品法典重要职务

02
• 粽子、饺子、非发酵豆制品
• 托烷生物碱
• 食品及食品补充剂中益生菌指南
• 电子商务标签
• 避免通用标准和产品标准中新增食品添加剂

规定不一致的问题机制

牵头国际标准制定

03

• 解决乳粉、骆驼奶、龙舌兰酒、 泡菜、

燕窝等涉外问题，涉及中美、中韩、 中欧、

中国-东盟、中墨、中秘、“一带一路”

• 服务国际贸易和外交大局

维护国家贸易利益



以标准提升监管效能

持续推进食品安全标准
向纵深拓展

顺应新发展新需求

深入参与国际标准事务

加大力度做好风险交流

挑战和展望



建立健全食品安全风险评估、

风险管理体系Government
科学管理

GIEC
政府-行业-企业-消费者 加强消费者宣传教育Consumer

营造良好食品安全守法环境、倡

导健康可持续生产和使用方式Industry

提高食品安全合规意识、加强全

链条质量控制和信息传递Enterprise

正确引导

规范执行

科学认知

挑战和展望



谢 谢！

国家食品安全风险评估中心


